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Menu Molienda

Queso curado viejo en aceite con trufa negra
Tartar de trucha con sus huevas y emulsioén de cebollino
Croqueta de centeno gigantdn con jamon ibérico
Nuestro pan, aceite, sal y mantequilla trufada
Carbonara de setas de temporada
Gambitas y lubina al ajillo de Las Pedrofieras
Arroz de cordero lechal con mollejas
Cochinillo con crema de ajos tostados, miel y trufa
Milhojas de chocolate y algarroba con pan, aceite y helado de nata
Pequenos placeres

Precio: 98.00 €

Menu Clasicos

Queso curado viejo en aceite con trufa negra
Perdigacho de pan de espelta
Croqueta de centeno gigantdén con jamon ibérico
Nuestro pan, aceite, sal y mantequilla trufada
Ramen de sopa de ajo negro manchego con setas
Socarrat de careta de cerdo con carabineros y salsa brava
Fideua crujiente de calamar y cigala en tinte de ajo negro
Ravioli de perdiz a la toledana con puré de zanahoria encominada
Lomo de bacalao con pil pil de setas y caldo de puchero
Paletilla de lechal al estilo moruno
Tubo de té con miel de la Alcarria
Pequefios placeres

Precio: 120.00 €

Opcién Maridaje mena Molienda y Clasicos.
Viticultores locales y de proximidad. 55€/persona

Nuestros menus gastrondmicos se sirven a mesa completa.

Surtido de PANES 100% artesanos. Elaborados en la propiedad con harinas ecolégicas de espelta, trigo negrillo,
florenci aurora, trigo corazén. Amasado a mano, sin aditivos y con nuestra propia masa madre. Cereales antiguos
que aportan al pan un inconfundible sabor a cereal.
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Menu Esencias

Queso curado viejo en aceite con trufa negra
Tartar de trucha con sus huevas y emulsion de cebollino
Perdigacho de pan de espelta
Flor Manchega con asadillo, berenjena y sardina

Croqueta de centeno gigantdén con jamon ibérico

Nuestro pan, aceite, sal y mantequilla trufada
Carbonara de setas de temporada
Lentejas ecoldgicas de Palazuelos con pichon y repollo
Gambitas y lubina al ajillo de Las Pedrofieras
Arroz de cordero lechal con mollejas
Taco de pies de cerdo crujiente con chicharrones
Pargo al horno con patata revolcona
Cochinillo con crema de ajos tostados, miel y trufa
Helado de coco y jengibre con mandarina, flores frescas y trigo sarraceno
Milhojas de chocolate y algarroba con pan, aceite y helado de nata

Pequefios placeres

Precio: 135.00 €

Opcién Maridaje menu Esencias

Viticultores locales y de proximidad. 70€/persona

Nuestros menus gastrondmicos se sirven a mesa completa.

Surtido de PANES 100% artesanos. Elaborados en la propiedad con harinas ecolégicas de espelta, trigo negrillo,
florenci aurora, trigo corazén. Amasado a mano, sin aditivos y con nuestra propia masa madre. Cereales antiguos
que aportan al pan un inconfundible sabor a cereal.




